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L'AUTHENTICITE D'UNE FERME D'ALPAGE AU CCEUR DE VOTRE MARIAGE

Bienvenue au Gite du Passant, un endroit ou les réves de mariage
prennent vie et ou chaque instant devient un souvenir précieux.
Niché a 1300m d'altitude au cceur des Aravis, notre lieu offre un
cadre enchanteur qui allie I'authenticité chic de nos alpages a une
ambiance chaleureuse et accueillante.

Nos espaces intérieurs ont été rénoves pour offrir un équilibre
parfait entre le charme montagnard et ['ambiance conviviale
"comme a la maison".

En choisissant le Gite du Passant comme lieu d'accueil pour votre
mariage, vous choisissez bien plus qu'un simple endroit. Vous
choisissez une vraie expérience autour du plus beau jour de votre
vie, pour vous et vos proches.




140 ANS D'HISTOIRE
Le Gite du Passant a été construit en 1887.

Le chalet était autrefois la résidence principale de la Famille Depoisier,
l'une des familles emblematiques du village..

A I’étage inférieur, les vaches et les
habitants se partagent I’espace; les
anciens paysans etant situées sur
I’adret (la face ensoleillée).

Enfin, I’étage le plus bas recevait les cochonh&”e¥le es pd
les paysans soient entourés de tous les cb6tés par les animaux et
profitent d’un maximum de chaleur.

Le Gite du Passant a été d'abord racheté en 1973 par Victoire et son
epoux, un couple franco-allemand amoureux de la region, pour
proposer le gite et le couvert aux passants.

Claire et Theo rachetent le gite en 2011 et effectuent deux ans de
travaux pendant le COVID pour repenser les 800 m? du chalet tout en
respectant I’@me du lieu. Leur réve était d'amenager la grange en
laissant intact la magnifique charpente de presque 150 ans.

Avoir I'impression que le temps s'est figé et que rien n'a changeé ou
presque...

En juillet 2023, ils mettent leur réve entre les mains de Pierre et
Marceau. Ce sont deux copains d’ecole qui tiennent désormais les
rennes de ce joyau niche au coceur des alpages Hauts Savoyard.

Aujourd'hui, le Gite du Passant a accueilli plus de 350 mariages au fil
des 10 dernieres années et sa reputation est telle que le planning se
remplit trés rapidement.



Nous vous ouvrons nos portes !

Nous sommes Pierre et Marceau, deux amis animés par I’amour de notre
region et des belles choses bien faites. Aprés nous étre rencontrés a
I’ecole hoteliere, nous avons affine notre savoir-faire a I’'international,
aupres d’une clientele privee exigeante, curieuse de decouvertes
authentiques et raffinées.

En 2022, nous avons eu un veritable coup de cceur pour ce chalet niche
dans un village de montagne au charme discret, au coeur de notre Savoie
natale. L’atmosphere paisible, les fermes d’alpage, les artisans locaux et
les paysages familiers nous ont immeédiatement inspires. C’était ici que
notre projet avait du sens.

Notre ambition ? Offrir une parenthese élégante et sincere, ou chaque
détail compte sans jamais en faire trop. Un lieu a taille humaine,
chaleureux, ou I’on se sent accueilli avec simplicité mais toujours avec
soin.

Nous veillons a préserver I’a@me du chalet tout en y insufflant notre sens
du service et notre passion pour une cuisine locale, inventive et
génereuse.

Lervve c/t avyceauw

AUTHENTICITE CONVIVIALITE

QUALITE
PASSION
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A~ ' Cadre Epoustouflant &

Imaginez-vous dire "oui" entoures par la
nature sauvage, avec des vues panoramiques
a couper le souffle en toile de fond. Notre
chalet offre des panoramas dignes d'une
carte postale, créeant une atmosphere unique,
magique et romantique pour votre grand jour.

AN ¢ Intimité et Convivialité
Notre chalet vous offre I'exclusivité dont
vous avez besoin pour partager ce moment
intime avec vos proches. Profitez d'un espace
prive pour celébrer, danser et festoyer
jusqu'au bout de la nuit, sans aucune
interruption extérieure.

Cuisine Locale
Savourez une cuisine traditionnelle, préparée
specialement pour votre mariage par notre
chef. Des plats haut savoyard ou pas ! Qui
raviront les palais les plus gourmands et
laisseront une impression memorable a vos
invites.

AW B Expérience sur Mesure &
Notre équipe dédiée est la pour vous
accompagner. Que vous envisagiez une
cérémonie en plein air, une réception
chaleureuse a l'intéerieur du chalet ou les
deux, nous nous assurerons de faire notre
maximum pour que ce jour soit comme vous
I'imaginez.

" = Grande Capacité de Couchage et

Restauration :

Avec sa capacité de 98 couchages
incomparable dans la région, le chalet offre
un hébergement pour vous et vos invites sur
place. Confort et séréniteé, pas besoin de
reprendre la voiture !

La salle dans la grange peut accueillir jusqu'a
110 adultes pour le repas.

P Opportunités de Photos Uniques @
Chaque coin de notre chalet et de ses
environs offre des decors idylligues pour des
seances photos mémorables. Capturez des
moments intimes, des sourires complices et
I'amour partageé dans un cadre naturel
exceptionnel.
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PCISSC!ﬂt UNE PARENTHESE DE 3 JOURS POUR CELEBRER VOTRE AMOUR

Les horaires notés sont les plus courants, mais vous pouvez les modifier. 1l est préférable d’établir tous les horaires en amont.
Nous nous adapterons également en fonction de la météo et de divers retards. Nous vous accompagnons de A a Zdans I’organisation de

votre mariage.

A PARTIR DE 14H

Accueil des mariés

Brief du séjour avec I'équipe du
Gite du Passant

Installation des invités dans les
chambres

MISE EN PLACE DE LA SALLE

e Décoration et dressage des tables

entre amis et assisté de vos témoins.

Divers autres préparations.

19h30 : DINER AUX SAVEURS LOCALES

e Soirée a théme, selon vos envies
(déegustation, soiréee cinéma, jeux de
société, karaokée ...)

8H / 9H :
Petit Déjeuner

MATINEE
Installation cérémonie et
dernieres préparations

DEJEUNUER LEGER
Sur place ou a emporter

DEBUT D'APRES MIDI
Montée en groupe et
Préparatifs des mariés et des
invités
Verre d'accueil et collation

SOIREE DE MARIAGE
Cérémonie (15h I'hiver/17h |'été)
Vin d'honneur (17h30 I'hiver/18h
I'éte)

Diner (19h30 I’hiver / 20h30 I’été)
Soirée festive, bar de nuit, panier
nocturne (1h) etc.

10H / 12H

Brunch pour tous !

15H : RESTITUTION DU CHALET

Deébriefing du weekend et retour
d’expérience

Départ

Possibilité de rester une nuit
supplémentaire
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MISE A DISPOSITION /9/@\ LOGEMENT JUSQU'A | () TRANSPORT

V=
1

DU CHALET ET DU 7 ‘; A PERSONNES ! “'q
MATERIEL e A Offert : 10 trajets en véhicule
B
. 4x4 8 passagers avec galerie de
e Tables, chaises, banc, vaisselle Nous fournissons drap-housse, coit P g g
. . couvertures, oreillers et taies o : d henille 5
e Materiel son professionnel d’oreiller. Location de linge de lit uquada chenille s passagers

installé sur place. . .
i nibl
elieniioie Transport de bagages, prestataires,

personnes dgées, materiel, etc.

e Télésiege, arche en bois, pupitre

a(é Lot +

En libre service : ’ '
Eau de notre source UN CONCEPT CLE EN MAIN—_% ‘

microfiltréee, plate ou

petillante, purement alpine, \\//
AVEC UNE OFFRE COMPLETE -

PRIVATISATION DU CHALET
S— HEBERGEMENT

Nous vous laissons le soin de gérer la mise en place de votre décoration, ’organisation de la salle
et la mise en place de la table comme vous le souhaitez ainsi que la partie animation. RESTAUR A T I O N I

(d’ou lI’intérét de réserver a partir du vendredi).




3 JOURS /
2 NUITS

2 JOURS /

SUPPLEMENT SI

NUIT
SUPPLEMENTAIRE

A2150 €
A PARTIR DE LA 3E NUIT

o2

COUCHAGES

SEMAINE (LUNDI AU JEUDI)

WEEK-END (DU VENDREDI AU
DIMANCHE)

NUIT
SUPPLEMENTAIRE A

2150 €
A PARTIR DE LA 3E NUIT

66

COUCHAGES

MATELAS
SUPPLEMENTAIRE A
25€

SEMAINE (LUNDI AU JEUDI)

WEEK-END (DU VENDREDI AU
DIMANCHE)

NUIT
SUPPLEMENTAIRE A

2150 €
A PARTIR DE LA 3E NUIT

78

COUCHAGES

MATELAS
SUPPLEMENTAIRE A
25€

SEMAINE (LUNDI AU JEUDI)

L’arrivée est a partir de 14h et le départ jusqu’a 15h pour les 3 jours/2 nuits.

L’arrivée est a partir de 9h et le départ jusqu’a 14h pour les 2 jours/1 nuit.

Les tarifs sont toutes charges comprises (ménage, gardiennage, bois, électricité, chauffage, eau, ...) et tout le mobilier est compris.
Non inclus : taxes de séjour 0.60€/adulte/jour + frais de dossier 350 €.
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JOUR 1

VEILLE DE MARIAGE

, TOUT COMMENCE

' Gt

DE VOTRE MARIAGE
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La veille du mariage est une occasion spéciale ou vos
proches se rassemblent pour céléebrer et préparer le grand
jour a venir.

C'est l'occasion d'organiser des activités pour que tout le
monde puisse se relaxer avant le grand jour (balade en
montagne, karaoke, tournoi de babyfoot, quizz sur le
co e, degustation de vin, projection de photos pour une
at%hére nostalgie assuree !) ou simplement profiter des
lieux pour se detendre.

Vous pouvez aussi impliquer vos proches dans les derniers
préparatifs et la décoration que vous avez prévue.
C’est le moment idéeal pour dresser les tables pour votre
diner de mariage et commencer a vous immerger dans
I’ambiance.

L'objectif principal est de célébrer votre amour et Ila
connexion entre les proches et de créer des souvenirs
inoubliables avant le grand jour. Personnalisez ces idees en
fonction de vos preferences.

Vos invités presents pour cette rée vont vivre avec vous
une expeéerience éciale et se s r vraiment privilégieés.



Nous vous proposons deux formules, avec deux formats de diner et plats différents.
Toutefois, le petit-déjeuner et le déjeuner du lendemain sont identiques.

> Formule pension complete C O n

Diner; -
@Gllé@@t?

'L.-. i

DINER CONVIVIAL SERVI A TABLE

Nourriture : Plat et Dessert Maison

Boissons : apéritif, vin et biere, eau de Ol
source et soda, café ou infusion maison }7‘\3 =
A\

ou |
> Formule Pension compléte DéC b

Diners——— SOUS FO

DINER US FOME DE BUFFET

Petit=Déjeuneriet; ejeuner ‘K@)W
Nourriture : Plat et Dessert Maison

Boissons : vin, eau de source et soda, - %%} _
N

café ou infusion maison \
[a24

Nous proposons une formule simplifiée tout aussi gourmande sous forme de
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Matinée particuliere, bercée par les eémotions gﬁmdissantes al’idée de ce grand

jour que vous préparez depuis plusieurs mois maintenant !
C’est I’occasion de faire les dernllers préeparatifs.

tit déj
uffe

uner servi ent
partirgde 11h30Q

Dans les formules ci-dessus vo yrofitez d’un
9h30 et d’un deéjeuner leger ser ous forme
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JOUR 2
JOUR DU KARIAGE

g/za/m’ oLy .

EST ENFIN ARRIVE !



non résidents du
civil @ la mairie d

Nous tenons ém mer les futurs m
n'est pas possible célébrer leur mari

- i d mf her de mairie
" merci e vous ra cher de I S a
\— e N v

> qu'il
osoir,
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Echangez vos voeux entourés par la grandeur des montagnes.
L’espace Cérémonie du Gite du Passant offre une toile de fond naturelle spectaculaire
entre la chaine des Aravis et le Massif du Bargy.

La nature aura un effet apaisant sur vos invités, et
contribue a créer une atmosphere détendue et
conviviale pour la cérémonie.

Vous !'pourrez..personnaliser votre ceérémonie de
manieére = unique, en incorporant des éléments
décoratifs de votre choix.

Vous avez une grande flexibilité.en ce qui concerne la
disposition des bancs, l'arche de mariage et la
décoration. Laissez libre cours a votre créativité pour
concevoir une expeérience qui vous ressemble !

En cas de pluie ou de neige, nous pourrons
accueillir votre cérémonie dans notre magnifique piéce Offrez le confort a vos invités !
dédiée, au coin d’un feu. Le décor s'annonce authentique! Profitez de nos plaids disponibles & la location !




DE VOS INVITES




;5@ Fowmule Restauration

VERRE D'ACCUEIL

ET COLLATION Vi D'HONNEUR

VERS 18H30
VERS 14H-15H
e Vin rouge / blanc Chaud OU Sangria maison e Cocktail de Saison
e Eaux aromatisées maison « Cocktail au Champagne
* Boissons chaudes (café, the « Cocktail et boissons sans alcool

et chocolat chaud)
e Patisserie maison selon saison (ex: cake
chocolat, tarte de montagne, pain d’épices...)

e Multitude de bouchées chaudes et
froides (voir notre proposition -
rubrique "Vin d'Honneur")

DINER FESTIF Cif{_ BRUNCH DU LENDEMAIN ‘\" "'v‘/‘
VERS 20H30 /“‘J VERS 10HOO

p L

‘\/N“fj

* Petit déjeuner classique avec pain de
boulanger

e Brioche maison

e (Eufs brouillés, bacon grillé

; . . + Plateau de fromages de la vallee
> PARIGT MEEEURRE (Brevnlos, SeURe ¢ e Plateau de charcuterie artisanale _

Inclus dans toutes les formules ! 'oignon, corbeille de fruits, boissons e =
chaudes, en buffet toute la nuit) () sl (

e Diner a table

e Fromages de nos vallées

¢ Animation "chaud froid"

e Dessert du Chef ou du Péatissier

TOUT LE WEEK-END:
e Rafraichissements (eau et
boissons chaudes)
e Candy Bar (confiseries)
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SE' DE RETROUVAILLES
— Y
- -

l
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C’est le début des festivités, le moment ou vos invités se retrouvent et se
regroupent. L’occasion de partager un moment convivial et de découvrir

petit 4 petit ’ambiance, le cadre, I’atmosphére et le lieu de votre mariage.
Ty

Cette prestation est adaptée en fonction de la saisonnalité afin de vous
réchauffer avec I'emblématique vin chaud ou bien vous rafraichir avec les eaux
infusées et la sangria maison. Des patisseries faites maison sont aussi servies.



Y)UR SE REMETTRE DE SES EMOTIONS
| B
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Le vin d'honneur est proposé en buffet, en plein air sur notre terrasse
verdoyante pour profiter du cadre naturel, ou a l'intérieur dans un
espace elégant en cas de pluie. Quel que soit le lieu, nous vous
offrons une ambiance conviviale et raffinée pour célébrer ce moment
unique.

Quantite abondante !

Vous disposez du temps dont vous avez besoin pour
profiter du vin d’honneur sans vous souciez des
guantités.

Option atelicrs culinaires

passibles swh demande

Notre vin d’honneur est copieux, nous ne proposons pas
d’entrée dans la formule restauration.
Néanmoins, nous pouvons I’ajouter a la demande.
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Dans une ambiance chaleureuse et conviviale, notre chef vous invite a * 3
Y déguster une cuisine locale authentique, préparée sur e avec des

ifrai ocaux d’aprés le tes d’anta

i > : r 4
S i, X - :
N "3 % 4 >
, ourez parmis nombre - choi. ntournables
q cialités savoyard s, des plats , ainsi que

s

iandes braisées, roties o
laboré avec soin a partir d “
 terroir, refléte I'ame de la région.

' Le tout dans un cadre qui a sentir com

I -

e plat,
de notre

P

..v_l*'

sur table ou

. : =
Poursuivez le repas avec notre se ages
de nos vallées. Soigneusement sélectionnés et affinés
par des producteurs engageés.
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. i . . . ' . .
Invitez vos convives a prendre l’air en extérieur afin de se
réchauffer autour du feu et de retomber en enfance en grillant
les marshmallows dans les flammes.

+*
Sensations et ambiance garanties ! <+

La chaleur du Génépi réchauffera les plus frileux en attendant
de pouvoir retourner al’intérieur et passer au dessert.

; - BN

4 :

U . ’ e %
f; v '@0,_ memiernt de 9/@&@2‘*

oy

Y
-

e desser t de m':ariage devant lequel
moment magique.
F LR X \

s montées et autres.créations

Pour votre jour unique, sélectionnez vc
votre photograph.w&urr.a immortaliser

Congus pour émerveiller vos invités, piée
‘::_-';.;rsucrées_,sont_le parfait bouquet final a votr

' ‘_;—-l":_h.! ¥ . .7 '
—= Vous avez I%y?ﬂur I’lomelette no /égienne notre spécialité) ou
" bien de sélectio ' création de notre patissier partenaire = X
o - o — .-:]_1 = 1_7 2 -Ir '- __- . ! .. A . ;- - i 0
-:—H = ’_1:’- - 1 J'!.'- . - . \#\
i — ' o e ey
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Pour accompagner
ces moments de
danse enflammée,
.NOUS VOUS servons
un Panier Nocturne
dis'posé en buffet
toute la nuit

Il ny a pas de
limite d’horaires
pour votre soiree !

PANIER NOCTURNE

Brownies maison
* %k %k

% %k %k

Corbeille de fruits
%* %k %k

Boissons chaudes

VAEEEAN
@/9&'@/@ Lav do O luit
N _____________r

(Cocktail au choix libre service
avec des ingrédients premium).
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Decouvrez notre seélection exclusive de vins et champagnes,
soigneusement choisis pour eéveiller vos sens et surprendre votre
palais. Chaque bouteille raconte une histoire unique, provenant
de terroirs d'exception.

Que vous soyez amateur de decouvertes ou fin connaisseur,
laissez-vous séduire par notre sélection, qui accompagne
I’ensemble de notre carte de plats.

Nos vins et champagnes sont l'alliance parfaite entre tradition et
innovation, préts a sublimer vos moments de partage et de
céelébration.

NB:

Travaillant avec des producteurs vignerons nous sommes a I’écoute si vous avez des
besoins précis, nous saurons vous faire une proposition adaptée.

Nous sommes également en mesure de nous procurer des grands vins, en cas de
besoins et demandes spécifiques.

Droit de Bouchon possible

Pour apporter la quantité de vin et

bulles que vous désirez. % 10€/PERS *

Sur demande il est possible de faire un droit de
bouchon vin et champagne séparément.




sons une tireuse professionnelle et % g etit +

ns des flats de 30 litres avec 2 choix: Notre tireuse & biére double bec

peut-étre installée des votre
arrivée.

Profitez d'une biére fraiche
tout au long de votre événement
pour un plaisir partagé en toute
simplicité.

-DE 5€ LES 50CL ! -DE 6€ LES 50CL !

Biere IPA, NEIPA,

Biere Blonde ou Biere de Saison

Crystal du Mont Blanc

PREMIUM

LOCATION TIREUSE A BIERE
Vous avez la possibilité d’amener vos

——————
—— -

propres fOts. Notre tireuse professionnelle - N Y
2 becs a froid se déplace facilement et TN
s’adapte a 90% des fGts du marche £
(type A / téte plate). wr }“ )




JOUR 3

LENDENAIN DE
MARIAGE

¢ \ N
N\ /U \

Bk

OU L’ON SE REMET DE SES EMOTIONS |
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Pour le Brunch, nous vous mettons a disposition la salle et |la vaisselle et servons JOUR 3
le brunch sous forme de buffet
LENDEMAIN DE

Brioche maison MARIAGE

Pain boulanger, beurre et

confiture
¥k %k %k

CEufs brouilles / bacon grille

% %k *k

Plateau de fromages
% %k *k

Plateau de charcuterie

% %k *k

Pancakes maison
%k %k %k

Thé, café, jus de fruits, eau, etc
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ORetedoe

l!lm)H liil TH VINTAGE EN BO]lS ANCIEN AVEC DIVERSES OPTIONS | DES COCKTAILS SIMPLES, A BAISE DINGREDIENTS &@
i _L_ A PARTIR DE 290€ PRIX POUR ENVIRON 18/VERRES ~ 1i© | gl Ll
B 08 1 | S T
j| B
B —

Petite vitrine
offrant une
élection unique

FACILITEZ-VOUS LA VIE AVEC LA DECORATION ET LES FLEURS  ATELIER DEGUSTATION PRODUIT LOCAUX DANS NOTRE CAVE VOUTEE de produits et
A PARTIR DE A PARTIR DE objets locaux.










DE TOUT PETITS EFFORTS POUR

Clccide aw Clalet
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cceés at cratet a atpage
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10 trajets offerts avec la
privatisation !

. — e Avec nos véhicules
A PIED , En 4X4 (8 passagers)
Depuis I'un des parkings situées el T = Ou

entre 300 et 900 m du gite (5a15 ' > Quad chenille (5 passagers)
minutes a pied). o

prestataires, des personnes.

el

- 4 l | Le Gite du Passant 7
UNIQUEMENT ey .

Nous assurons les navettes
jusqu’a 1h0O du matin

-

P1 : Pafking du bas, 900m du chalet |
P2 : Parking du haut via piste, 300m du chalet, uniquement en éte







_end au Gites du Un mariage hivérna
aute-Savoie) - un gite Haut
\F-Tdle) ous dans les |


https://www.youtube.com/watch?v=mK9OsPxL0Wc
https://www.youtube.com/watch?v=mK9OsPxL0Wc
https://www.youtube.com/watch?v=mK9OsPxL0Wc
http://www.marionsnousdanslesbois.fr/portfolio/marlene-adrien-mariage-hivernal-gite-haute-savoie/
http://www.marionsnousdanslesbois.fr/portfolio/marlene-adrien-mariage-hivernal-gite-haute-savoie/
http://www.marionsnousdanslesbois.fr/portfolio/marlene-adrien-mariage-hivernal-gite-haute-savoie/
http://www.marionsnousdanslesbois.fr/portfolio/marlene-adrien-mariage-hivernal-gite-haute-savoie/
https://vimeo.com/155151274
https://vimeo.com/155151274
https://vimeo.com/155151274
https://vimeo.com/344520983

e — =
I — —

INFORMATIONS
SUR LE VILLAGE




HAUTE- SA".-’DIE

e @éi/@gw e %&p ghain Le Reposoin

Il est tout a fait possible d’organiser des sorties au
départ du Gite du Passant. Plusieurs accompagnateurs
de montagne habitant sur le village peuvent organiser

Nous sommes situées dans un charmant petit
village typique de montagne, entoure de fermes
d’alpage, de producteurs de fromage renommes
(reblochon, tomme, chevrotin, abondance), de
balades, randonnéees familiales ou sportives, d’un
carmel, et plus encore.

4

LES INCONTOURNABLES DU REPOSOIR

des activités (courses d’orientation, balades a la
découverte du Gypaete barbu, découvertes et
préparation des plantes sauvages, etc.).

RANDO

APPLI GRATUITE VISITE GUIDEE DU VISITE FERME VISITE “LA FERME

L' ¢8%u dépdrydu !!'. | “LES CABRETTES” [ D’EN HAUT”

A b ' (de juin a septembre La ferme d'En-Haut
45 min de marche, sur 06 26 14 07 45
réservation) lafermedenhaut@outlook.com

0785175734/
gaeclescabrettes@orange.fr

"Espace Outdoor” CARMEL

Pour trouver Anne-France Binder
I'ensemble des 04 50 89 86 68
randonneées autour 06 817017 44

du Reposaoir.

permet de progo@é&_

L Secrat du Reposolr - Jou daveniure 4 Lo Reposolr

De mai & seplembre Le &

= R



http://www.lereposoir.fr/activites-hiver/
http://www.lereposoir.fr/agenda/
http://www.lereposoir.fr/activites-ete/
https://www.cluses-montagnes-tourisme.com/equipement/le-secret-du-reposoir-explor-game/
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Nous avions choisi le Gite du Passant pour celebrer notre mariage le 18 Juillet
2023. Ne vivant pas en France, le challenge etait de tout organiser a distance.
En plus de sa situation geographique, ce lieu proposait la gestion de la
nourriture et des couchages, en plus d'offrir un paysage naturel spectaculaire
comme decor de ceremonie.

J En grands amoureux de la montagne, une visite au Gite du Passant nous a

suffi pour décider d’y célébrer notre mariage ..Le cadre exceptionnel de ce
lieu nous a charmeé immediatement !

Nous nous sommes maries dans ce magnifique endroit le 24 juin 2023. Ce fut
une parentheése enchantée, tous nos proches ont été ravis. L'endroit est a la
ois sublime et atypique, le personnel est tres professionnel, attentionné et
discret, et le repas est un délice. Bien que le lieu soit atypique, I'équipe fait
out pour vous faciliter I'organisation. Si ce mariage etait a refaire 100 fois,
nous ne changerions rien. Nous avons eu une journée exceptionnelle !

Merci encore a toute I'equipe du gite !

Un lieu completement magique et hors du temps, une équipe hyper pro et
aux petits soins..grace a vous nous avons pu realiser le mariage de nos réves
alors merci beaucoup ! On a déja envie de revenir ...







E quipe et 8@/@5@0&5

Mar.ceau et Pierre sont epaulgs par 3 personnes clefs: 06 01 77 18 21
Marine : Responsable communication

Mathilde: Responsable opéerationnelle mariage @ contact@legitedupassant.fr

Nicolas : Responsable de production culinaire

Des extras fideles et compétents sont aussi présents pour
completer notre équipe les weekends

%@é@@ej la magie de la mentagne ébve le témain de velve amaouwh

MARCEAU FOURNIER PIERRE RUBAT
Gérant Gérant
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